
KIDS BURGER* / kinder burger* / kids burger*		  CHF 15.-
Steak pur boeuf (100gr), Gruyère AOP, sauce bbq, cornichon et pommes frites
Rindersteak, Gruyère, bbq-Sauce, Coleslaw, Essiggurken und Fritten
Pure beef patty, Gruyère AOP, BBQ sauce, coleslaw, pickles, French fries

DESSERTS
l’intense chocolat		  chf 8.-
Schokoladenmousse & Doppelrahm
CHOCOLATE MOUSSE, MERINGUE & DOUBLE CREAM

tartelette au citron		  chf 7.-
zitronentörtchen / lemon tartlet

tartelette fine aux pommes		  chf 8.-
Feiner Apfelkuchen / thin apple tartlet

meringue suisse & crème double de gruyère*		  chf 8.-
Schweizer Meringue mit Doppelrahm aus Gruyère*
Swiss meringue, Gruyère double cream*

EN-CAS SALÉS / Herzhafte Snacks / savory snacks		  	
RAMEQUINS AU GRUYèRE		  chf 8.-
SERVI CHAUD, AVEC SALADINE
Gruyère Ramequins, Heiß serviert mit einem kleinen Blattsalat
Gruyère ramekins, Served hot with a small mixed salad

POKE BOWL*		  chf 12.-
QUINOA VAUDOIS, CAROTTES, CHOU ROUGE ET BLANC, EDAMAME,
AVOCAT ET TOFU AU CURRY VINAIGRETTE AU SOJA, GINGEMBRE ET HUILE D’OLIVE
poke bowl, Waadtländer Quinoa, Karotten, roter und weißer Kohl, Edamame, 
Avocado und Curry-Tofu, Soja Ingwer Olivenöl Vinaigrette*
poke bowl, Vaud quinoa, carrots, red and white cabbage, edamame, 
avocado and curry tofu, soy–ginger–olive oil dressing*

big dog*		  chf 9.-
saucisse de volaille grillée, moutarde douce et oignon frits
big dog, Gegrillte Geflügelwurst, süßer Senf und knusprige Röstzwiebeln*
big dog, Grilled poultry sausage, sweet mustard and crispy fried onions*

barquette de frites*		  chf 6.-
sauce mayonnaise ou béarnaise
pommes frites, Mayonnaise oder Béarnaise Sauce*
french fries, Mayonnaise or béarnaise sauce*

planchette vaudoise		  chf 13.-
jambon cru du château*, lard de begnins, 
saucisson sec vaudois*, gruyère* et tomme vaudoise*
Waadtländer Platte, Rohschinken vom Château*, Speck aus Begnins, 
Waadtländer Trockenwurst*, Gruyère* und Waadtländer Tomme*
vaud platter, Dry-cured ham from the Château*, bacon from Begnins, 
Vaud dry sausage*, Gruyère* and Vaud tomme cheese*

EN-CAS SUCRÉS / Süße Snacks / sweet snacks	 	 	
viennoiseries* / Diverse Gebäcke* / pastries*		  chf 3.-

kiosque à pop corn sucré		  chf 5.-
Süßer Popcorn Stand / Sweet popcorn stand

cookie vanille aux fruits secs		  chf 5.-
Vanille Cookie mit Trockenfrüchten / Vanilla cookie with dried fruits	

cookie aux pépites de chocolat		  chf 5.-
Cookie mit Schokoladenstückchen  / Chocolate chip cookie

cake au citron et zestes		  chf 5.-
Zitronenkuchen mit Zesten / Lemon cake with zest 

carrot cake maison		  chf 5.-
Hausgemachter Karottenkuchen / Homemade carrot cake

SPÉCIALITÉS / SPEZIALITÄTEN / SPECIALITIES 

soupe paysan*		  chf 9.-
une tartine de pain de campagne et gruyère aop
Bauernsuppe, Brotschnitte mit Gruyère* 
Country-style soup, bread tartine with Gruyère cheese*

Rilette de truite fumée maison		  chf 16.-
aux agrumes et pain de campagne toasté
Hausgemachte Räucherforellenaufschnitt 
mit Zitrusfrüchten, geröstetes Landbrot
Homemade smoked trout rillettes with citrus fruits, toasted country bread

malakoff au gruyère aop*	 2/3 pces	 chf 16/24.-
saladine et pickles
aop Gruyère Malakoff, Salat und Essiggurken*
aop Gruyère Malakoff, salad and pickles*

schüblig paysan*	 140gr	 chf 20.-
pommes de terre grenailles et saladine
Bauern-Schüblig, Kleine Kartoffeln und Salat*
Country-style Schüblig sausage, baby potatoes and salad*

saucisse de veau à la moutarde*	 140gr	 chf 22.-
confit d’oignons, pommes de terre grenailles et saladine
Kalbswurst mit Senf-Zwiebelkonfit, Kleine Kartoffeln und Salat*
Veal sausage with mustard, Onion confit, potatoes and salad*

saucisse aux choux igp*		  chf 25.-
papet vaudois, moutarde de severy et saladine
Papet Vaudois mit IGP- zertifizierter Kohlwurst, 
Severy-Senf und gemischtem Salat*
Papet Vaudois with IGP cabbage sausage, Severy mustard and mixed salad*

vd burger*		  chf 25.-
Steak pur boeuf (200gr) et Gruyère AOP, 
sauce bbq et cornichon, pommes frites et saladine
Rindersteak, Gruyère AOP, BBQ-Sauce, Coleslaw, Essiggurken, Fritten und Salat*
Pure beef steak, Gruyère AOP, bbq sauce, coleslaw,  
pickles, French fries and salad*

raclette aop*	 100gr	 chf 12.-
pommes de terre grenailles, cornichons, oignons au vinaigre
Raclette, Kleine Kartoffeln, Essiggurken, Essigzwiebeln*
Raclette AOP cheese, baby potatoes, pickles, onions in vinegar*

tartare de boeuf tradition*		  chf 29.-
Sauce tartare, condiments, pain de campagne, pommes frites et saladine
Rindstatar, Rohes Tatar, Gewürze, Bauernbrot, Fritten und Salat*
Beef tartare, tartare sauce, condiments,country bread, French fries and salad*

RÖSTI
le classique*		  chf 18.-
salade
Kartoffelrösti und Salat* / Rösti Potatoes and salad*

le fermier		  chf 23.-
Oeuf au plat, lard de Begnins et salade
Spiegelei, Speck aus Begnins und Salat
fried egg, Bacon from Begnins and salad

le vaudois aop*		  chf 24.-
Raclette vaudoise, lard de Begnins et salade
Raclette und Salat*
raclette, bacon from begnins and salad*

* ces produits sont labellisés VAUD CERTIFIÉ D’ICI 
* these products have the VAUD CERTIFIÉ D’ICI label 
* Diese Produkte tragen das Label VAUD CERTIFIÉ D’ICI 

cuisine ouverte de 11h à 15h

9h-18h

9h-18h

Origine : viandes suisse / poissons Suisse / pain Suisse — Herkunft: Fleisch, Fisch, Brot aus der Schweiz — Origin: Swiss meat / Swiss fish / Swiss bread
Allergies : nous vous renseignons volontiers — Allergien : Wir geben Ihnen gerne Auskunft — Allergies : We’ll be happy to advise you


